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БУДУЧИ ЕЩЕ СТУДЕНТКОЙ ПРИНИМАЛА АКТИВНОЕ УЧАСТИЕ В  ЖИЗНЕДЕЯТЕЛЬНОСТИ 
КОЛЛЕДЖА, ГОРОДА И ОБЛАСТИ.  БОЛЬШИМ ШАГОМ ВПЕРЕД СЧИТАЮ ПРИНЯТИЕ УЧАСТИЯ В 

НАПИСАНИИ НАУЧНОГО ПРОЕКТА . ЦЕЛЬ ПРОЕКТА БЫЛА СОХРАНИТЬ ПИТАТЕЛЬНЫЕ СВОЙСТВА 
ЗЕЛЕНИ В ХЛЕБЕ А ТАК ЖЕ НОВЫЕ РАЗРАБОТКИ ВИДЫ ХЛЕБА.  



ПРОХОЖДЕНИЕ СТАЖИРОВКИ ДЛЯ ПРЕПОДОВАТЕЛЕЙ И МАСТЕРОВ 
ПРОИЗВОДСТВЕННОГО ОБУЧЕНИЯ ПО СПЕЦИАЛЬНОСТИ  

«ОРГАНИЗАЦИЯ ПИТАНИЯ» 



ПРОХОЖДЕНИЕ КУРСОВ «ТАЛАП» 



УЧАСТИЕ В КАЗАХСТАНСКОЙ ИНТЕРНЕТ 
ОЛИМПИАДЕ «КИО» 



УЧАСТИЕ В ЧЕМПИОНАТЕ WORLD SKILLS AQMOLA 2021 

ПО КОМПЕТЕНЦИИ « ПЕКАРСКОЕ МАСТЕРСТВО» И ЗАНЯЛИ 
ТРЕТЬЕ ПРИЗОВОЕ МЕСТО. 



ЭССЕ  

• ГЛАВНОЙ ЗАДАЧЕЙ КАК МАСТЕРА ПРОИЗВОДСТВЕННОГО ОБУЧЕНИЯ, СЧИТАЮ - НАУЧИТЬ. НАУЧИТЬ ОБУЧАЮЩИХСЯ РАБОТАТЬ РУКАМИ, 
НАУЧИТЬ ВЫПОЛНЯТЬ РАБОТУ ГРАМОТНО И ПРОФЕССИОНАЛЬНО, ДЛЯ ТОГО ЧТОБЫ В ДАЛЬНЕЙШЕЙ СВОЕЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ ПОЛУЧАЛ 
НЕ ТОЛЬКО МАТЕРИАЛЬНО, НО ИСПЫТЫВАЛ И МОРАЛЬНОЕ УДОВОЛЬСТВИЕ ОТ СВОЕГО ТРУДА. 

• Я НЕ ТОЛЬКО МАСТЕР, НО И ЖИЗНЕРАДОСТНЫЙ ЧЕЛОВЕК. СТАРАЮСЬ С ПЕРВЫХ ДНЕЙ И ВСТРЕЧ В КАЖДОЙ НОВОЙ ГРУППЕ, НАЙТИ 
ПОНИМАНИЕ, ТАК КАК ФОРМИРОВАНИЕ СПЕЦИАЛИСТА СООТВЕТСТВУЮЩЕГО ТРЕБОВАНИЯМ СОВРЕМЕННОГО РАБОТОДАТЕЛЯ - ЭТО 
ГЛАВНАЯ ПЕДАГОГИЧЕСКАЯ ЦЕЛЬ В НАСТОЯЩЕЕ ВРЕМЯ. 

• ПЕРВЫЕ УРОКИ МАСТЕРА ПРОИЗВОДСТВЕННОГО ОБУЧЕНИЯ, Я ПОЛУЧИЛА ОТ СТАРШИХ НАСТАВНИКОВ:  ИЩЕНКО М.И И ПРЕПОДАВАТЕЛЯ 
СПЕЦИАЛЬНЫХ ДИСЦИПЛИН ЗАМЫЦКОЙ Л.И. СТАВ МАСТЕРОМ ПРОИЗВОДСТВЕННОГО ОБУЧЕНИЯ, МЕНЯЕШЬСЯ САМ, МЕНЯЕТСЯ ТВОЕ 
ОКРУЖЕНИЕ, МИРОВОЗЗРЕНИЕ, ИНТЕРЕСЫ. С НАЧАЛО ЭТОГО НЕ ОСОЗНАЕШЬ, ПОТОМ ТЕБЕ НАЧИНАЮТ ГОВОРИТЬ ОБ ЭТОМ 
ОКРУЖАЮЩИЕ, ТЫ ПОСТЕПЕННО НАЧИНАЕШЬ ПРИВЫКАТЬ К ПЕРЕМЕНАМ И НАКОНЕЦ, ЖИТЬ СВОЕЙ ПРОФЕССИЕЙ. 

• РАБОТАЯ С ОБУЧАЮЩИМИСЯ, НАЧИНАЕМ ПОНИМАТЬ, КАКИЕ ВЫСОКИЕ ТРЕБОВАНИЯ ПРЕДЪЯВЛЯЕТ К ТЕБЕ ТВОЯ ПРОФЕССИЯ. 
НЕОБХОДИМО БЫТЬ КАЖДОЕ УТРО САМООРГАНИЗОВАНОЙ, ТЕРПЕЛИВОЙ, ПРИВЕТЛИВОЙ, СПОКОЙНОЙ. ПОНИМАНИЕ ЗНАЧИМОСТИ 
СВОЕГО ТРУДА, ЧУВСТВО ОТВЕТСВЕННОСТИ ЗА СВОЮ РАБОТУ ЗАКЛАДЫВАЕТСЯ НА УРОКАХ ПРОИЗВОДСТВЕННОГО ОБУЧЕНИЯ, В ХОДЕ 
КОТОРОГО У ОБУЧАЮЩИХСЯ ФОРМИРУЕТСЯ ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ УМЕНИЯ И НАВЫКИ НА ОСНОВЕ ТЕХ ЗНАНИЙ, КОТОРЫЕ ОНИ 
ПОЛУЧАЮТ НА УРОКАХ ТЕОРИИ. 

• С КАЖДЫМ ГОДОМ ОБУЧЕНИЯ В ПОМОЩЬ ОРГАНИЗАЦИИ И ПОДГОТОВКУ ПРОИЗВОДСТВЕННОГО  УРОКА ПРИХОДЯТ, НОВЫЕ 
ПЕДАГОГИЧЕСКИЕ ТЕХНОЛОГИИ: ЭТО УРОКИ С ЭЛЕМЕНТИМИ ДЕЛОВОЙ ИГРЫ, ГДЕ РАЗВИВАЕТСЯ У ОБУЧАЩАЮЩИХСЯ ЛОГИЧЕСКОЕ И 
ТЕХНИЧЕСКОЕ МЫШЛЕНИЕ, УРОКИ ПРОИЗВОДСТВЕННОГО МАСТЕРСТВА С ИСПОЛЬЗОВАНИЕМ ИКТ. 

• В СВОЕЙ РАБОТЕ БОЛЬШОЕ ВНИМАНИЕ УДЕЛЯЮ ВОСПИТАТЕЛЬНОЙ РАБОТЕ, ПРОВОЖУ В ГРУППЕ КЛАССНЫЕ ЧАСЫ, ПОСВЯЩЕННЫЕ 
ПАТРИАТИЗМУ, ЭСТЕТИЧЕСКОМУ ВОСПИТАНИЮ, ЗДОРОВОГО ОБРАЗА ЖИЗНИ. УЧАСТВУЕМ В ЖИЗНИ ТЕХНИКУМА, СПОРТИВНЫХ 
СОРЕВНОВАНИЯХ. И КОНЕЧНО ПРОВОДИМ КЛАССНЫЕ ЧАСЫ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ НАПРАВЛЕННОСТИ, ДЕКАДЫ ПО ПРОФЕССИИ И 
КОНКУРСЫ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МАСТЕРСТВА. 

 



• ПРОФЕССИЯ ПОВАР — ЭТО ОСОБАЯ ПРОФЕССИЯ. ПОЧЕТНЕЕ И ДРЕВНЕЕ ПРОФЕССИИ, ЧЕМ «КОРМИЛЕЦ» НА 
ЗЕМЛЕ НЕТ! И ЭТО ОТРАДНО! 

• ТРУД ДОЛЖЕН ПРИНОСИТЬ ЧЕЛОВЕКУ УДОВЛЕТВОРЕНИЕ, А КОГДА ВИДИШЬ УДОВЛЕТВОРЕННЫЕ ГЛАЗА 
СТУДЕНТОВ СВОЕЙ ЖЕ РАБОТОЙ, ТО ЭТО ПРИЯТНО ВДВОЙНЕ, ОТ ПОНИМАНИЯ ТОГО, ЧЕМУ ТЫ ИХ НАУЧИЛ. ВЕДЬ 
КУЛИНАРИЯ ЭТО НЕ ПРОСТО РЕМЕСЛО, А ИСКУССТВО.  

• ЖИЗНЬ ПОСТОЯННО БРОСАЕТ НАМ ВЫЗОВ И СТАВИТ ПРЕПЯТСТВИЯ – БОЛЬШИЕ И МАЛЕНЬКИЕ, И МОЯ СИСТЕМА, 
СЛОЖЕННАЯ ИЗ ТАКИХ ОРИЕНТИРОВ, ПОМОГАЕТ ПРЕОДОЛЕВАТЬ ВСЕ БАРЬЕРЫ, КОНЕЧНО, НЕ ВСЕГДА ВСЕ 
ВЫХОДИТ, В СИЛУ НЕБОЛЬШОГО ЕЩЕ ОПЫТА. 

• ВПЕРЕДИ МНОГО ЗАДАЧ, КОТОРЫЕ Я ОБЯЗАТЕЛЬНО РЕШУ ВМЕСТЕ СО СВОИМИ СТУДЕНТАМИ И ДОБЬЮСЬ, ЧТОБЫ 
МОИ ВЫПУСКНИКИ ОБЛАДАЛИ ТАКИМ НАБОРОМ КОМПЕТЕНТНОСТЕЙ, ОТ КОТОРЫХ РАБОТОДАТЕЛИ БУДУТ В 
ВОСТОРГЕ! 

 


