
 

 

 
 

1 – Правила техники безопасности и санитарии и 

гигиены 
9 9 

2 – Подготовка и обработка продуктов 9 9 

3 – Приготовление горячего блюда "Рулетики из 

куриной грудки с начинкой , два гарнира, два 

соуса" 

70 70 

4 - Презентация 12 12 

 

 

 

Құзыреттілік паспорты Skills passport Паспорт компетенции 
 

 
 

Студент туралы мәліметтер / Данные студента 

 

 
WSSS Competitor Performance 

VGIK g.Stepnogorsk 
 

 
Емтиханның нәтижелері/Результаты экзамена 

ТАЖ/ФИО: Абдуллинова Азиза Рустемовна 

Туған күні/Дата рождения: 25.09.2007 

Оқу орнының аты/ Наименование учебного заведения 

Ақмола облысы білім басқармасының жанындағы Степногорск  

қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық колледжі/ Высший горно-

индустриальный колледж  

города Степногорск при управлении образования Акмолинской  

области 

Мамандығы/Профессия/квалификация: Аспаз/Повар 
Құзыреттілігі/Компетенция: Аспаз ісі/Поварское дело 
Өткен күні/День проведения 16.06.2026 

Өткізу орны/Место проведения: Ақмола облысы білім басқармасының 

жанындағы Степногорск қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық 

колледжі/ Высший горно-индустриальный колледж  

города Степногорск при управлении образования Акмолинской  

области 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Результаты квалификационного экзамена, пройденного по требованием 

WorldSkills соответствуют 100 баллам из возможных 100 и 

рассчитаны системой CIS (Competition Information System – Worldskills 

– программа для подсчета итогов оценки чемпионата Worldskills) 

WorldSkills талаптарына сәйкес өткізілген біліктілік емтиханның 

нәтижелері мүмкін 100– ден 100 баллға сәйкес келеді және CIS 

жүйесі бойынша есептеледі (Competition Information System – 
 

Тіркеу номері/Регистрационный номер:  
Worldskills чемпионаттарын бағалау нәтижелерін есептеуге арналған 

бағдарлама)
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1 – Правила техники безопасности и санитарии и 

гигиены 

9 5 

2 – Подготовка и обработка продуктов 9 5 

3 – Приготовление горячего блюда "Рулетики из 

куриной грудки с начинкой , два гарнира, два 

соуса" 

70 47 

4 - Презентация 12 8 

 

 

 

Құзыреттілік паспорты Skills passport Паспорт компетенции 
 

 
 

Студент туралы мәліметтер / Данные студента 

 

 
WSSS Competitor Performance 

VGIK g.Stepnogorsk 
 

 
Емтиханның нәтижелері/Результаты экзамена 

ТАЖ/ФИО: Айдарханов Темирлан Аманович 

Туған күні/Дата рождения: 29.08.2007 

Оқу орнының аты/ Наименование учебного заведения 

Ақмола облысы білім басқармасының жанындағы  

Степногорск қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық колледжі/  

Высший горно-индустриальный колледж  

города Степногорск при управлении образования Акмолинской  

области 

Мамандығы/Профессия/квалификация: Аспаз/Повар 
Құзыреттілігі/Компетенция: Аспаз ісі/Поварское дело 
Өткен күні/День проведения 15.06.2026 

Өткізу орны/Место проведения: Ақмола облысы білім басқармасының 

жанындағы Степногорск қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық 

колледжі/ Высший горно-индустриальный колледж  

города Степногорск при управлении образования Акмолинской  

области 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Результаты квалификационного экзамена, пройденного по требованием 

WorldSkills соответствуют 65 баллам из возможных 100 и 

рассчитаны системой CIS (Competition Information System – Worldskills 

– программа для подсчета итогов оценки чемпионата Worldskills) 

WorldSkills талаптарына сәйкес өткізілген біліктілік емтиханның 

нәтижелері мүмкін 65 – ден 100 баллға сәйкес келеді және CIS 

жүйесі бойынша есептеледі (Competition Information System – 
 

Тіркеу номері/Регистрационный номер:  
Worldskills чемпионаттарын бағалау нәтижелерін есептеуге арналған 

бағдарлама)
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Құзыреттілік паспорты Skills passport Паспорт компетенции 
 

 
 

Студент туралы мәліметтер / Данные студента 

 

 
WSSS Competitor Performance 

VGIK g.Stepnogorsk 
 

 
Емтиханның нәтижелері/Результаты экзамена 

ТАЖ/ФИО: Алипаева Зарина Бекбулатовна 

Туған күні/Дата рождения: 22.10.2007 

Оқу орнының аты/ Наименование учебного заведения 

Ақмола облысы білім басқармасының жанындағы  

Степногорск қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық колледжі/  

Высший горно-индустриальный колледж  

города Степногорск при управлении образования Акмолинской  

области  

Мамандығы/Профессия/квалификация: Аспаз/Повар 
Құзыреттілігі/Компетенция: Аспаз ісі/Поварское дело 
Өткен күні/День проведения 15.06.2026 

Өткізу орны/Место проведения: Ақмола облысы білім басқармасының 

жанындағы Степногорск қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық 

колледжі/ Высший горно-индустриальный колледж  

города Степногорск при управлении образования Акмолинской  

области 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Результаты квалификационного экзамена, пройденного по требованием 
WorldSkills соответствуют 100 баллам из возможных 100 и 

рассчитаны системой CIS (Competition Information System – Worldskills 

– программа для подсчета итогов оценки чемпионата Worldskills) 

WorldSkills талаптарына сәйкес өткізілген біліктілік емтиханның 

нәтижелері мүмкін 100 – ден 100 баллға сәйкес келеді және CIS 

жүйесі бойынша есептеледі (Competition Information System – 
 

Тіркеу номері/Регистрационный номер:  
Worldskills чемпионаттарын бағалау нәтижелерін есептеуге арналған 

бағдарлама

1 – Правила техники  безопасности и 

санитарии и гигиены 

9 9 

2 – Подготовка и обработка продуктов 9 9 

3 – Приготовление горячего блюда "Рулетики 

из куриной грудки с начинкой», два гарнира, 

два соуса" 

70 70 

4 - Презентация 12 12 
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1 – Правила техники  безопасности и санитарии 

и гигиены 

9 9 

2 – Подготовка и обработка продуктов 9 9 

3 – Приготовление горячего блюда "Рулетики из 

куриной грудки с начинкой», два гарнира, два 

соуса" 

70 63 

4 - Презентация 12 12 

 

 
 

 

Құзыреттілік паспорты Skills passport Паспорт компетенции 
 

 
 

Студент туралы мәліметтер / Данные студента 

 

 
WSSS Competitor Performance 

VGIK g.Stepnogorsk 
 

 
Емтиханның нәтижелері/Результаты экзамена 

ТАЖ/ФИО: Балташ Дильназ Байболсынкызы  

Туған күні/Дата рождения: 09.11.2008 

Оқу орнының аты/ Наименование учебного заведения 

Ақмола облысы білім басқармасының жанындағы Степногорск  

қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық колледжі/ Высший горно-

индустриальный колледж  

города Степногорск при управлении образования Акмолинской  

области 

Мамандығы/Профессия/квалификация: Аспаз/Повар 
Құзыреттілігі/Компетенция: Аспаз ісі/Поварское дело 
Өткен күні/День проведения 16.06.2026 

Өткізу орны/Место проведения: Ақмола облысы білім басқармасының 

жанындағы Степногорск қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық 

колледжі/ Высший горно-индустриальный колледж  

города Степногорск при управлении образования Акмолинской  

области 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Результаты квалификационного экзамена, пройденного по требованием 
WorldSkills соответствуют 93 баллам из возможных 100 и 

рассчитаны системой CIS (Competition Information System – Worldskills 

– программа для подсчета итогов оценки чемпионата Worldskills) 

WorldSkills талаптарына сәйкес өткізілген біліктілік емтиханның 

нәтижелері мүмкін 93 – ден 100 баллға сәйкес келеді және CIS 

жүйесі бойынша есептеледі (Competition Information System – 
 

Тіркеу номері/Регистрационный номер:  
Worldskills чемпионаттарын бағалау нәтижелерін есептеуге арналған 

бағдарлама)
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1 – Правила техники  безопасности и санитарии 

и гигиены 

9 6 

2 – Подготовка и обработка продуктов 9 6 

3 – Приготовление горячего блюда "Рулетики из 

куриной грудки с начинкой», два гарнира, два 

соуса" 

70 43 

4 - Презентация 12 5 

 

 
 

 

Құзыреттілік паспорты Skills passport Паспорт компетенции 
 

 
 

Студент туралы мәліметтер / Данные студента 

 

 
WSSS Competitor Performance 

VGIK g.Stepnogorsk 
 

 
Емтиханның нәтижелері/Результаты экзамена 

ТАЖ/ФИО: Будникова Виктория Витальевна 

Туған күні/Дата рождения: 12.12.2007 

Оқу орнының аты/ Наименование учебного заведения 

Ақмола облысы білім басқармасының жанындағы  

Степногорск қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық колледжі/  

Высший горно-индустриальный колледж  

города Степногорск при управлении образования Акмолинской  

области  

Мамандығы/Профессия/квалификация: Аспаз/Повар 
Құзыреттілігі/Компетенция: Аспаз ісі/Поварское дело 
Өткен күні/День проведения 15.06.2026 

Өткізу орны/Место проведения: Ақмола облысы білім басқармасының 

жанындағы Степногорск қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық 

колледжі/ Высший горно-индустриальный колледж  

города Степногорск при управлении образования Акмолинской  

области 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Результаты квалификационного экзамена, пройденного по требованием 
WorldSkills соответствуют 60 баллам из возможных 100 и 

рассчитаны системой CIS (Competition Information System – Worldskills 

– программа для подсчета итогов оценки чемпионата Worldskills) 

WorldSkills талаптарына сәйкес өткізілген біліктілік емтиханның 

нәтижелері мүмкін 60– ден 100 баллға сәйкес келеді және CIS 

жүйесі бойынша есептеледі (Competition Information System – 
 

Тіркеу номері/Регистрационный номер:  
Worldskills чемпионаттарын бағалау нәтижелерін есептеуге арналған 

бағдарлама)
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1 – Правила техники  безопасности и санитарии 

и гигиены 

9 9 

2 – Подготовка и обработка продуктов 9 9 

3 – Приготовление горячего блюда "Рулетики из 

куриной грудки с начинкой», два гарнира, два 

соуса" 

70 56 

4 - Презентация 12 12 

 

 
 

 

Құзыреттілік паспорты Skills passport Паспорт компетенции 
 

 
 

Студент туралы мәліметтер / Данные студента 

 

 
WSSS Competitor Performance 

VGIK g.Stepnogorsk 
 

 
Емтиханның нәтижелері/Результаты экзамена 

ТАЖ/ФИО: Давлет Наргиз Куанышкызы 

Туған күні/Дата рождения: 27.08.2007 

Оқу орнының аты/ Наименование учебного заведения 

Ақмола облысы білім басқармасының жанындағы Степногорск  

қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық колледжі/ Высший горно-

индустриальный колледж  

города Степногорск при управлении образования Акмолинской  

области 

Мамандығы/Профессия/квалификация: Аспаз/Повар 
Құзыреттілігі/Компетенция: Аспаз ісі/Поварское дело 
Өткен күні/День проведения 16.06.2026 

Өткізу орны/Место проведения: Ақмола облысы білім  

басқармасының жанындағы Степногорск қаласының  

Жоғары тау-кен индустриалдық колледжі/  

Высший горно-индустриальный колледж города Степногорск  

при управлении образования Акмолинской области 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Результаты квалификационного экзамена, пройденного по требованием 
WorldSkills соответствуют 86 баллам из возможных 100 и 

рассчитаны системой CIS (Competition Information System – Worldskills 

– программа для подсчета итогов оценки чемпионата Worldskills) 

WorldSkills талаптарына сәйкес өткізілген біліктілік емтиханның 

нәтижелері мүмкін 86 – ден 100 баллға сәйкес келеді және CIS 

жүйесі бойынша есептеледі (Competition Information System – 
 

Тіркеу номері/Регистрационный номер:  
Worldskills чемпионаттарын бағалау нәтижелерін есептеуге арналған 

бағдарлама)
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1 – Правила техники  безопасности и санитарии 

и гигиены 

9 9 

2 – Подготовка и обработка продуктов 9 9 

3 – Приготовление горячего блюда "Рулетики из 

куриной грудки с начинкой», два гарнира, два 

соуса" 

70 63 

4 - Презентация 12 12 

 

 
 

 

Құзыреттілік паспорты Skills passport Паспорт компетенции 
 

 
 

Студент туралы мәліметтер / Данные студента 

 

 
WSSS Competitor Performance 

VGIK g.Stepnogorsk 
 

 
Емтиханның нәтижелері/Результаты экзамена 

ТАЖ/ФИО: Ежова Анастасия Сергеевна 

Туған күні/Дата рождения: 30.10.2007 

Оқу орнының аты/ Наименование учебного заведения 

Ақмола облысы білім басқармасының жанындағы  

Степногорск қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық колледжі/  

Высший горно-индустриальный колледж  

города Степногорск при управлении образования Акмолинской  

области  

Мамандығы/Профессия/квалификация: Аспаз/Повар 
Құзыреттілігі/Компетенция: Аспаз ісі/Поварское дело 
Өткен күні/День проведения 15.06.2026 

Өткізу орны/Место проведения: Ақмола облысы білім басқармасының 

жанындағы Степногорск қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық 

колледжі/ Высший горно-индустриальный колледж  

города Степногорск при управлении образования Акмолинской  

области 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Результаты квалификационного экзамена, пройденного по требованием 
WorldSkills соответствуют 93 баллам из возможных 100 и 

рассчитаны системой CIS (Competition Information System – Worldskills 

– программа для подсчета итогов оценки чемпионата Worldskills) 

WorldSkills талаптарына сәйкес өткізілген біліктілік емтиханның 

нәтижелері мүмкін 93– ден 100 баллға сәйкес келеді және CIS 

жүйесі бойынша есептеледі (Competition Information System – 
 

Тіркеу номері/Регистрационный номер:  
Worldskills чемпионаттарын бағалау нәтижелерін есептеуге арналған 

бағдарлама)
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"Рулетики из 
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Презентация



 

 

 
 

1 – Правила техники  безопасности и санитарии 

и гигиены 

9 9 

2 – Подготовка и обработка продуктов 9 9 

3 – Приготовление горячего блюда "Рулетики из 

куриной грудки с начинкой», два гарнира, два 

соуса" 

70 70 

4 - Презентация 12 12 

 

 
 

 

Құзыреттілік паспорты Skills passport Паспорт компетенции 
 

 
 

Студент туралы мәліметтер / Данные студента 

 

 
WSSS Competitor Performance 

VGIKSg.Stepnogorsk 
 

 
Емтиханның нәтижелері/Результаты экзамена 

ТАЖ/ФИО: Кравцова Дарья Максимовна  

Туған күні/Дата рождения: 01.04.2007 

Оқу орнының аты/ Наименование учебного заведения 

Ақмола облысы білім басқармасының жанындағы  

Степногорск қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық колледжі/  

Высший горно-индустриальный колледж  

города Степногорск при управлении образования Акмолинской  

области  

Мамандығы/Профессия/квалификация: Аспаз/Повар 
Құзыреттілігі/Компетенция: Аспаз ісі/Поварское дело 
Өткен күні/День проведения 15.06.2026 

Өткізу орны/Место проведения: Ақмола облысы білім басқармасының 

жанындағы Степногорск қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық 

колледжі/ Высший горно-индустриальный колледж  

города Степногорск при управлении образования Акмолинской  

области 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Результаты квалификационного экзамена, пройденного по требованием 
WorldSkills соответствуют 100 баллам из возможных 100 и 

рассчитаны системой CIS (Competition Information System – Worldskills 

– программа для подсчета итогов оценки чемпионата Worldskills) 

WorldSkills талаптарына сәйкес өткізілген біліктілік емтиханның 

нәтижелері мүмкін 100 – ден 100 баллға сәйкес келеді және CIS 

жүйесі бойынша есептеледі (Competition Information System – 
 

Тіркеу номері/Регистрационный номер:  
Worldskills чемпионаттарын бағалау нәтижелерін есептеуге арналған 

бағдарлама)
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горячего блюда 

"Рулетики из 
куриной грудки с 

начинкой, два 

Презентация



 

 

 
 

1 – Правила техники  безопасности и санитарии 

и гигиены 

9 9 

2 – Подготовка и обработка продуктов 9 9 

3 – Приготовление горячего блюда "Рулетики из 

куриной грудки с начинкой», два гарнира, два 

соуса" 

70 56 

4 - Презентация 12 12 

 

 
 

 

Құзыреттілік паспорты Skills passport Паспорт компетенции 
 

 
 

Студент туралы мәліметтер / Данные студента 

 

 
WSSS Competitor Performance 

VGIK g.Stepnogorsk 
 

 
Емтиханның нәтижелері/Результаты экзамена 

ТАЖ/ФИО: Кузнецов Егор Алексеевич 

Туған күні/Дата рождения: 21.09.2007 

Оқу орнының аты/ Наименование учебного заведения 

Ақмола облысы білім басқармасының жанындағы Степногорск  

қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық колледжі/ Высший горно-

индустриальный колледж  

города Степногорск при управлении образования Акмолинской  

области 

Мамандығы/Профессия/квалификация: Аспаз/Повар 
Құзыреттілігі/Компетенция: Аспаз ісі/Поварское дело 
Өткен күні/День проведения 16.06.2026 

Өткізу орны/Место проведения: Ақмола облысы білім басқармасының 

жанындағы Степногорск қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық 

колледжі/ Высший горно-индустриальный колледж  

города Степногорск при управлении образования Акмолинской  

области 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Результаты квалификационного экзамена, пройденного по требованием 
WorldSkills соответствуют 86 баллам из возможных 100 и 

рассчитаны системой CIS (Competition Information System – Worldskills 

– программа для подсчета итогов оценки чемпионата Worldskills) 

WorldSkills талаптарына сәйкес өткізілген біліктілік емтиханның 

нәтижелері мүмкін 86 – ден 100 баллға сәйкес келеді және CIS 

жүйесі бойынша есептеледі (Competition Information System – 
 

Тіркеу номері/Регистрационный номер:  
Worldskills чемпионаттарын бағалау нәтижелерін есептеуге арналған 

бағдарлама)
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Презентация



 

 

 
 

1 – Правила техники  безопасности и санитарии 

и гигиены 

9 7 

2 – Подготовка и обработка продуктов 9 7 

3 – Приготовление горячего блюда "Рулетики из 

куриной грудки с начинкой», два гарнира, два 

соуса" 

70 41 

4 - Презентация 12 10 

 

 
 

 

Құзыреттілік паспорты Skills passport Паспорт компетенции 
 

 
 

Студент туралы мәліметтер / Данные студента 

 

 
WSSS Competitor Performance 

VGIK g.Stepnogorsk 
 

 
Емтиханның нәтижелері/Результаты экзамена 

ТАЖ/ФИО: Маломужева Елизавета Андреевна 

Туған күні/Дата рождения: 13.02.2007 

Оқу орнының аты/ Наименование учебного заведения 

Ақмола облысы білім басқармасының жанындағы  

Степногорск қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық колледжі 

Высший горно-индустриальный колледж  

города Степногорск при управлении образования Акмолинской  

области 

Мамандығы/Профессия/квалификация: Аспаз/Повар 
Құзыреттілігі/Компетенция: Аспаз ісі/Поварское дело 
Өткен күні/День проведения 15.06.2026 

Өткізу орны/Место проведения: Ақмола облысы білім басқармасының 

жанындағы Степногорск қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық 

колледжі/ Высший горно-индустриальный колледж  

города Степногорск при управлении образования Акмолинской  

области 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Результаты квалификационного экзамена, пройденного по требованием 
WorldSkills соответствуют 65 баллам из возможных 100 и 

рассчитаны системой CIS (Competition Information System – Worldskills 

– программа для подсчета итогов оценки чемпионата Worldskills) 

WorldSkills талаптарына сәйкес өткізілген біліктілік емтиханның 

нәтижелері мүмкін 65 – ден 100 баллға сәйкес келеді және CIS 

жүйесі бойынша есептеледі (Competition Information System – 
 

Тіркеу номері/Регистрационный номер:  
Worldskills чемпионаттарын бағалау нәтижелерін есептеуге арналған 

бағдарлама)
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Презентация



 

 

 
 

1 – Правила техники  безопасности и санитарии 

и гигиены 

9 9 

2 – Подготовка и обработка продуктов 9 9 

3 – Приготовление горячего блюда "Рулетики из 

куриной грудки с начинкой», два гарнира, два 

соуса" 

70 55 

4 - Презентация 12 12 

 

 
 

 

Құзыреттілік паспорты Skills passport Паспорт компетенции 
 

 
 

Студент туралы мәліметтер / Данные студента 

 

 
WSSS Competitor Performance 

VGIK g.Stepnogorsk 
 

 
Емтиханның нәтижелері/Результаты экзамена 

ТАЖ/ФИО: Мамаева Светлана Николаевна 

Туған күні/Дата рождения: 18.08.2007 

Оқу орнының аты/ Наименование учебного заведения 

Ақмола облысы білім басқармасының жанындағы  

Степногорск қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық колледжі/  

Высший горно-индустриальный колледж  

города Степногорск при управлении образования Акмолинской  

области  

Мамандығы/Профессия/квалификация: Аспаз/Повар 
Құзыреттілігі/Компетенция: Аспаз ісі/Поварское дело 
Өткен күні/День проведения 15.06.2026 

Өткізу орны/Место проведения: Ақмола облысы білім басқармасының 

жанындағы Степногорск қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық 

колледжі/ Высший горно-индустриальный колледж  

города Степногорск при управлении образования Акмолинской  

области 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Результаты квалификационного экзамена, пройденного по требованием 
WorldSkills соответствуют 85 баллам из возможных 100 и 

рассчитаны системой CIS (Competition Information System – Worldskills 

– программа для подсчета итогов оценки чемпионата Worldskills) 

WorldSkills талаптарына сәйкес өткізілген біліктілік емтиханның 

нәтижелері мүмкін 85 – ден 100 баллға сәйкес келеді және CIS 

жүйесі бойынша есептеледі (Competition Information System – 
 

Тіркеу номері/Регистрационный номер:  
Worldskills чемпионаттарын бағалау нәтижелерін есептеуге арналған 

бағдарлама)
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1 – Правила техники  безопасности и санитарии 

и гигиены 

9 9 

2 – Подготовка и обработка продуктов 9 9 

3 – Приготовление горячего блюда "Рулетики из 

куриной грудки с начинкой», два гарнира, два 

соуса" 

70 70 

4 - Презентация 12 12 

 

 
 

 

Құзыреттілік паспорты Skills passport Паспорт компетенции 
 

 
 

Студент туралы мәліметтер / Данные студента 

 

 
WSSS Competitor Performance 

VGIK g.Stepnogorsk 
 

 
Емтиханның нәтижелері/Результаты экзамена 

ТАЖ/ФИО: Маралова Алина Сериковна  

Туған күні/Дата рождения: 08.09.2007 

Оқу орнының аты/ Наименование учебного заведения 

Ақмола облысы білім басқармасының жанындағы Степногорск  

қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық колледжі/ Высший горно-

индустриальный колледж города Степногорск  

при управлении образования Акмолинской области 

Мамандығы/Профессия/квалификация: Аспаз/Повар 
Құзыреттілігі/Компетенция: Аспаз ісі/Поварское дело 
Өткен күні/День проведения 16.06.2026 

Өткізу орны/Место проведения: Ақмола облысы білім басқармасының 

жанындағы Степногорск қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық 

колледжі/ Высший горно-индустриальный колледж  

города Степногорск при управлении образования Акмолинской  

области 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Результаты квалификационного экзамена, пройденного по требованием 
WorldSkills соответствуют 100 баллам из возможных 100 и 

рассчитаны системой CIS (Competition Information System – Worldskills 

– программа для подсчета итогов оценки чемпионата Worldskills) 

WorldSkills талаптарына сәйкес өткізілген біліктілік емтиханның 

нәтижелері мүмкін 100 – ден 100 баллға сәйкес келеді және CIS 

жүйесі бойынша есептеледі (Competition Information System – 
 

Тіркеу номері/Регистрационный номер:  
Worldskills чемпионаттарын бағалау нәтижелерін есептеуге арналған 

бағдарлама)
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Правила техники безопасности, санитарии и 

гигиены 

9 6 

Подготовка и обработка продуктов 9 6 

Приготовление горячего блюда "Рулетики из 

куриной грудки с начинкой, два гарнира, два 

соуса" 

70 48 

Презентация 12 10 

 

 
 

 

Құзыреттілік паспорты Skills passport Паспорт компетенции 
 

 
 

Студент туралы мәліметтер / Данные студента 

 

 
WSSS Competitor Performance 

VGIK g.Stepnogorsk 
 

 
Емтиханның нәтижелері/Результаты экзамена 

ТАЖ/ФИО: Оноприенко Дмитрий Андреевич 

Туған күні/Дата рождения: 20.08.2007 

Оқу орнының аты/ Наименование учебного заведения 

Ақмола облысы білім басқармасының жанындағы  

Степногорск қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық колледжі/  

Высший горно-индустриальный колледж  

города Степногорск при управлении образования Акмолинской  

области 

Мамандығы/Профессия/квалификация: Аспаз/Повар 
Құзыреттілігі/Компетенция: Аспаз ісі/Поварское дело 
Өткен күні/День проведения 15.06.2026 

Өткізу орны/Место проведения: Ақмола облысы білім басқармасының 

жанындағы Степногорск қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық 

колледжі/ Высший горно-индустриальный колледж  

города Степногорск при управлении образования Акмолинской  

области 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Результаты квалификационного экзамена, пройденного по требованиям 
WorldSkills соответствуют 70 баллам из возможных 100 и 

рассчитаны системой CIS (Competition Information System – Worldskills 

– программа для подсчета итогов оценки чемпионата Worldskills) 

WorldSkills талаптарына сәйкес өткізілген біліктілік емтиханның 

нәтижелері мүмкін 70– ден 100 баллға сәйкес келеді және CIS 

жүйесі бойынша есептеледі (Competition Information System – 
 

Тіркеу номері/Регистрационный номер:  
Worldskills чемпионаттарын бағалау нәтижелерін есептеуге арналған 

бағдарлама)
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1 – Правила техники  безопасности и санитарии 

и гигиены 

9 9 

2 – Подготовка и обработка продуктов 9 9 

3 – Приготовление горячего блюда "Рулетики из 

куриной грудки с начинкой», два гарнира, два 

соуса" 

70 70 

4 - Презентация 12 12 

 

 
 

 

Құзыреттілік паспорты Skills passport Паспорт компетенции 
 

 
 

Студент туралы мәліметтер / Данные студента 

 

 
WSSS Competitor Performance 

VGIK g.Stepnogorsk 
 

 
Емтиханның нәтижелері/Результаты экзамена 

ТАЖ/ФИО: Подоксенов Кирилл Петрович 

Туған күні/Дата рождения: 07.07.2007 

Оқу орнының аты/ Наименование учебного заведения 

Ақмола облысы білім басқармасының жанындағы Степногорск  

қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық колледжі/ Высший горно-

индустриальный колледж  

города Степногорск при управлении образования Акмолинской  

области 

Мамандығы/Профессия/квалификация: Аспаз/Повар 
Құзыреттілігі/Компетенция: Аспаз ісі/Поварское дело 
Өткен күні/День проведения 16.06.2026 
Өткізу орны/Место проведения: Ақмола облысы білім басқармасының 

жанындағы Степногорск қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық 

колледжі/ Высший горно-индустриальный колледж  

города Степногорск при управлении образования Акмолинской  

области 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Результаты квалификационного экзамена, пройденного по требованием 
WorldSkills соответствуют 100 баллам из возможных 100 и 

рассчитаны системой CIS (Competition Information System – Worldskills 

– программа для подсчета итогов оценки чемпионата Worldskills) 

WorldSkills талаптарына сәйкес өткізілген біліктілік емтиханның 

нәтижелері мүмкін 100– ден 100 баллға сәйкес келеді және CIS 

жүйесі бойынша есептеледі (Competition Information System – 
 

Тіркеу номері/Регистрационный номер:  
Worldskills чемпионаттарын бағалау нәтижелерін есептеуге арналған 

бағдарлама)
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1 – Правила техники  безопасности и санитарии 

и гигиены 

9 9 

2 – Подготовка и обработка продуктов 9 9 

3 – Приготовление горячего блюда "Рулетики из 

куриной грудки с начинкой», два гарнира, два 

соуса" 

70 69 

4 - Презентация 12 12 

 

 
 

 

Құзыреттілік паспорты Skills passport Паспорт компетенции 
 

 
 

Студент туралы мәліметтер / Данные студента 

 

 
WSSS Competitor Performance 

VGIK g.Stepnogorsk 
 

 
Емтиханның нәтижелері/Результаты экзамена 

ТАЖ/ФИО: Рахматова Эмма Олеговна 

Туған күні/Дата рождения: 22.03.2008 

Оқу орнының аты/ Наименование учебного заведения 

Ақмола облысы білім басқармасының жанындағы  

Степногорск қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық колледжі/  

Высший горно-индустриальный колледж  

города Степногорск при управлении образования Акмолинской  

области  

Мамандығы/Профессия/квалификация: Аспаз/Повар 
Құзыреттілігі/Компетенция: Аспаз ісі/Поварское дело 
Өткен күні/День проведения 15.06.2026 

Өткізу орны/Место проведения: Ақмола облысы білім басқармасының 

жанындағы Степногорск қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық 

колледжі/ Высший горно-индустриальный колледж  

города Степногорск при управлении образования Акмолинской  

области 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Результаты квалификационного экзамена, пройденного по требованием 
WorldSkills соответствуют 99 баллам из возможных 100 и 

рассчитаны системой CIS (Competition Information System – Worldskills 

– программа для подсчета итогов оценки чемпионата Worldskills) 

WorldSkills талаптарына сәйкес өткізілген біліктілік емтиханның 

нәтижелері мүмкін 99 – ден 100 баллға сәйкес келеді және CIS 

жүйесі бойынша есептеледі (Competition Information System – 
 

Тіркеу номері/Регистрационный номер:  
Worldskills чемпионаттарын бағалау нәтижелерін есептеуге арналған 

бағдарлама)
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1 – Правила техники  безопасности и санитарии 

и гигиены 

9 9 

2 – Подготовка и обработка продуктов 9 9 

3 – Приготовление горячего блюда "Рулетики из 

куриной грудки с начинкой», два гарнира, два 

соуса" 

70 70 

4 - Презентация 12 12 

 

 
 

 

Құзыреттілік паспорты Skills passport Паспорт компетенции 
 

 
 

Студент туралы мәліметтер / Данные студента 

 

 
WSSS Competitor Performance 

VGIK g.Stepnogorsk 
 

 
Емтиханның нәтижелері/Результаты экзамена 

ТАЖ/ФИО: Рожкова Ангелина Артемьевна 

Туған күні/Дата рождения: 09.10.2006 

Оқу орнының аты/ Наименование учебного заведения 

Ақмола облысы білім басқармасының жанындағы Степногорск  

қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық колледжі/ Высший горно-

индустриальный колледж  

города Степногорск при управлении образования Акмолинской  

областиМамандығы/Профессия/квалификация: Аспаз/Повар 
Құзыреттілігі/Компетенция: Аспаз ісі/Поварское дело 
Өткен күні/День проведения 16.06.2026 

Өткізу орны/Место проведения: Ақмола облысы білім  

басқармасының жанындағы Степногорск қаласының  

Жоғары тау-кен индустриалдық колледжі/  

Высший горно-индустриальный колледж города Степногорск  

при управлении образования Акмолинской области 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Результаты квалификационного экзамена, пройденного по требованием 
WorldSkills соответствуют 100 баллам из возможных 100 и 

рассчитаны системой CIS (Competition Information System – Worldskills 

– программа для подсчета итогов оценки чемпионата Worldskills) 

WorldSkills талаптарына сәйкес өткізілген біліктілік емтиханның 

нәтижелері мүмкін 100 – ден 100 баллға сәйкес келеді және CIS 

жүйесі бойынша есептеледі (Competition Information System – 
 

Тіркеу номері/Регистрационный номер:  
Worldskills чемпионаттарын бағалау нәтижелерін есептеуге арналған 

бағдарлама)
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1 – Правила техники  безопасности и санитарии 

и гигиены 

9 9 

2 – Подготовка и обработка продуктов 9 9 

3 – Приготовление горячего блюда "Рулетики из 

куриной грудки с начинкой», два гарнира, два 

соуса" 

70 40 

4 - Презентация 12 7 

 

 
 

 

Құзыреттілік паспорты Skills passport Паспорт компетенции 
 

 
 

Студент туралы мәліметтер / Данные студента 

 

 
WSSS Competitor Performance 

VGIK g.Stepnogorsk 
 

 
Емтиханның нәтижелері/Результаты экзамена 

ТАЖ/ФИО: Силина Виктория Витальевна 

Туған күні/Дата рождения: 24.12.2007 

Оқу орнының аты/ Наименование учебного заведения 

Ақмола облысы білім басқармасының жанындағы Степногорск  

қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық колледжі/ 

Высший горно-индустриальный колледж города Степногорск  

при управлении образования Акмолинской  

области 

Мамандығы/Профессия/квалификация: Аспаз/Повар 
Құзыреттілігі/Компетенция: Аспаз ісі/Поварское дело 
Өткен күні/День проведения 16.06.2026 

Өткізу орны/Место проведения: Ақмола облысы білім басқармасының 

жанындағы Степногорск қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық 

колледжі/ Высший горно-индустриальный колледж  

города Степногорск при управлении образования Акмолинской  

области 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Результаты квалификационного экзамена, пройденного по требованием 
WorldSkills соответствуют 65 баллам из возможных 100 и 

рассчитаны системой CIS (Competition Information System – Worldskills 

– программа для подсчета итогов оценки чемпионата Worldskills) 

WorldSkills талаптарына сәйкес өткізілген біліктілік емтиханның 

нәтижелері мүмкін 65 – ден 100 баллға сәйкес келеді және CIS 

жүйесі бойынша есептеледі (Competition Information System – 
 

Тіркеу номері/Регистрационный номер:  
Worldskills чемпионаттарын бағалау нәтижелерін есептеуге арналған 

бағдарлама)
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1 – Правила техники  безопасности и санитарии 

и гигиены 

9 9 

2 – Подготовка и обработка продуктов 9 9 

3 – Приготовление горячего блюда "Рулетики из 

куриной грудки с начинкой», два гарнира, два 

соуса" 

70 70 

4 - Презентация 12 12 

 

 
 

 

Құзыреттілік паспорты Skills passport Паспорт компетенции 
 

 
 

Студент туралы мәліметтер / Данные студента 

 

 
WSSS Competitor Performance 

VGIK g.Stepnogorsk 
 

 
Емтиханның нәтижелері/Результаты экзамена 

ТАЖ/ФИО: Таранов Евгений Витальевич 

Туған күні/Дата рождения: 02.02.2007 

Оқу орнының аты/ Наименование учебного заведения 

Ақмола облысы білім басқармасының жанындағы Степногорск  

қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық колледжі/ Высший горно-

индустриальный колледж  

города Степногорск при управлении образования Акмолинской  

области 

Мамандығы/Профессия/квалификация: Аспаз/Повар 
Құзыреттілігі/Компетенция: Аспаз ісі/Поварское дело 
Өткен күні/День проведения 16.06.2026 

Өткізу орны/Место проведения: Ақмола облысы білім басқармасының 

жанындағы Степногорск қаласының Жоғары тау-кен индустриалдық 

колледжі/ Высший горно-индустриальный колледж  

города Степногорск при управлении образования Акмолинской  

области 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Результаты квалификационного экзамена, пройденного по требованием 
WorldSkills соответствуют 100 баллам из возможных 100 и 

рассчитаны системой CIS (Competition Information System – Worldskills 

– программа для подсчета итогов оценки чемпионата Worldskills) 

WorldSkills талаптарына сәйкес өткізілген біліктілік емтиханның 

нәтижелері мүмкін 100 – ден 100 баллға сәйкес келеді және CIS 

жүйесі бойынша есептеледі (Competition Information System – 
 

Тіркеу номері/Регистрационный номер:  
Worldskills чемпионаттарын бағалау нәтижелерін есептеуге арналған 

бағдарлама)
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